
Steg for steg veiledning på hvordan du kan steke ribbe i kombidampere.

Langtidsstek på lav bruning, 68 °C over natten. For sprø svor, etterstek på 220–230 °C i ca. 15 min.

Ribbe (Innspill?)

Denne guiden er en del av Brukerveiledning (Kombidamper)

Innspill? - Denne guiden er bassert på en tilsendt settning. Hvis du skal lage
denne retten hadde det vært fint om du kunne ta noen bilder og si ifra, så kan vi
få lagt det inn her. Mvh Benjamin Svanberg (940 66 978)
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